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La Gibryotte 
ラ ジブリヨット 

トップ生産者が最高の舌で選び抜く珠玉のブルゴーニュワイン 
 
ラ・ジブリヨットは、ジュヴレ・シャンベルタン最高峰と言われるトップ生産者クロード・デュガのネゴシ
アン部門で、2002 年にデュガ家の長女レティシアと長男のベルトランが立ち上げたワイナリーです。
ドメーヌのワインが少量生産で入手しにくいため、リーズナブルな価格で気軽に良い品質のワイン
を楽しんで貰いたいという狙いのもとにスタートしました。ネゴスワインを選ぶ際は、ドメーヌ・デュガ
の好みを熟知したクルティエ（仲買業者）が厳選したサンプルを集めて、指標となるドメーヌのワイン
を傍に置きながら親子 2 代でブラインド・テイスティングを行います。最高のアロマ、緻密さ、複雑味、
バランスを備えたワインを厳選し、ドメーヌと同じように丁寧に熟成（14～18 ヶ月間樽熟成）させてい
ます。 
 
デュガの伝統的技術の恩恵をふんだんに受けてエルバージュされるラ・ジブリヨットのワインは、ジ
ュブレ・シャンベルタンならではの力強いストラクチャー、格別なアロマと凝縮された果実味、長期熟
成を可能にするしっかりとした酸を備えています。デュガのワインが男性的でしっかりとした堅牢な
骨格と複雑味を備えているのに対し、ジブリヨットは、よりエレガントで親しみやすく食欲をそそる味
わいで、一杯目を飲んだらすぐに二杯目を飲みたくなる後を引く美味しさです。 
 
ジブリヨットのエチケットには、ドメーヌの母屋を背景に「ライヨット」という頭巾を被った女性の姿が描かれています。ベルトラン・デュガの祖父母の
時代、ブドウ畑で働く女性たちは、日光や風よけのためにこの頭巾を被っていました。女性の役割は昔からジュヴレでも非常に重要で、力仕事を
男性が受け持つ一方で、細やかな仕事は手先の器用な女性を常に必要としていました。このエチケットは、ワイン作りにおいて昔から女性が重要
な役割を果たしていたことを象徴しています。ジブリヨットの「ジブリ」は、ジュヴレ・シャンベルタン出身の人間のことを Gibriaçois(ジブリアソワ)と呼
んでいたことに由来し、「ヨット」は、このライヨットに由来を持ちます。 
 
■2023 ヴィンテージ情報■ この年は非常に変わりやすい気候でした。日射量は多かったものの、開花時期は暑すぎることはなく、5 月下旬に開
花を迎えました。以降は、にわか雨や十分な陽射しのお陰で、ブドウ樹の成長が進みました。とはいえ、全てが順調であったわけではなく、生産者
たちは病害発生や 8 月末の熱波により、最後まで気を抜くことができませんでした。最大の問題は暑さで、ブドウの鮮度を保持するため、夜間また
は早朝から収穫する生産者も見られました。結果として、2023年は収量に恵まれ、完璧な熟度に達したブドウからフレッシュな酸と豊かな果実味を
湛えたワインができました。 
 
■2024 ヴィンテージ情報■ 2024 年はブルゴーニュのワイン生産者にとって、例年にない難しい生育期となりました。冬は暖かく、発芽が早まりま
したが、4 月に発生した霜の影響を受け、一部の地域では潜在収量が減少しました。その後も春から夏にかけて雨の多い不安定な天候が続き、
畑では病害のプレッシャーが高まりました。生産者は例年以上に注意深くブドウの樹を見守り、適切なタイミングで手入れを行う必要がありました。
この年は度重なる天候不順に見舞われ、ブルゴーニュ全体で大幅な収量減となりました。まさに生産者の力量が試されたヴィンテージでしたが、
丹念な栽培と醸造により、少量ながらも優れた品質のワインが生産されました。 
 
 

2023 Bourgogne Rouge                              上代価格 ￥7,200 (税別) 
ブルゴーニュ ルージュ                                      JAN コード：4543190183734 
 
産地：ブルゴーニュ地方/ACブルゴーニュ 品種：ピノ・ノワール 100％ 新樽不使用 
 
■生産者コメント■ ジュヴレの村名以上のワインが格上になるにつれ複雑味を増してゆくのに対し、ブルゴーニュ・
ルージュは、シンプルに美味しさを楽しめることが重要であるとベルトラン・デュガは考えます。デュガがジブリヨットに
求めているものは、ドメーヌのワインよりもフレッシュさのあるより柔らかな味わいです。リージョナル・ワインでありながら、
そのクオリティは高く、生き生きとした果実味とジューシーな酸を備え、熟成させても楽しめる優れたポテンシャルを秘めています。 
 
 
 
 

2023 Gevrey-Chambertin                          上代価格 ￥14,000 (税別) 
2024 Gevrey-Chambertin                          上代価格 ￥14,500 (税別) 
ジュヴレ シャンベルタン                              JAN コード：4543190183741（2023VT） 

4543190188555 (2024VT) 
 
産地：コート・ド・ニュイ地区/AOCジュヴレ・シャンベルタン 品種：ピノ・ノワール 100％ 新樽率：15％ 
 
■生産者コメント■ 外観、香り、味わいのどれをとってもジュヴレ・シャンベルタンのテロワールの個性がありありと表現されたワインであることが判
ります。ジュヴレ・シャンベルタンをテイスティングする際にベルトラン・デュガが最も重要だと考えるキーワードは「テロワールの個性」です。硬質で
しっかりと引き締まったボディと鮮やかでくっきりとした輪郭を持つ大胆でストレートな味わいにジュヴレのアイデンティティがしっかりと息づいていま
す。 


