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Claude Dugat  
クロード デュガ                                  

パーカーポイント 100点の実力を持つ造り手 
 
クロード・デュガは、ジュヴレ村で6世代に渡り家族経営でワインを生産する歴史あるドメーヌで、1977年から先代モー
リスが自家元詰を始め、クロード・デュガの名の下で詰め始めたのは 1991 年からです。1993 年ヴィンテージでパーカ
ーポイント 100点を叩き出し、その実力を世に知らしめました。その後も、世界的に影響力のあるワイン評価メディアで
数々の高評価を獲得し、2026 年にはミシュランガイドのワイナリー格付け「ミシュラングレープ」で 1 グレープに選出さ
れました。このように卓越した品質とカルト的な人気を誇るデュガのワインですが、生産量が極めて限られることもあり、
入手困難なワインとして知られています。 
 
現在、ドメーヌでは長男のベルトランが中心となり、長女レティシア、次女ジャンヌと共にワインを造っています。父クロ
ードの時代のワインは、タンニンが強く、凝縮感のある長期熟成型でしたが、ベルドランたちがドメーヌを引き継いでか
らはワインのスタイルに変化がみられるようになりました。ベルトランは、これまで何度か日本を訪れた際に和食を味わ
う機会があり、和食にあるような繊細さや緻密さをワインに表現したいと考えるようになりました。それがきっかけとなり、
デュガのワインは、透明感のあるフィネスに富んだスタイルへと進化しつつあります。 

（写真右：クロード・デュガ 写真下：ジャンヌ、レティシア、ベルトラン） 

 
父の偉大なる遺産に敬意を払いながらも、常に発展し続けることを自分たちの使命と考える
彼らは、より優れたワインを生み出すための努力を惜しみません。平均樹齢 70 年、最も樹齢
の古いブドウで樹齢 100 年の古樹が育つ約 6ha の畑では、自然環境を尊重し、リュット・レゾ
ネ（減農薬農法）を採用しています。土中に生息する微生物の活発な活動がブドウに栄養を
与えるとの考えから、土を押さえつけず、化学肥料は一切使用しません。 
デュガのワインが持つ緻密さと卓越したストラクチャーは、植樹密度からきています。1ha あた
り 1 万株程の植樹密度で、痩せた土壌から養分を得るためにブドウ樹は地下深くまで根を張
るため、土壌の石灰濃度が上がり、果実味が濃縮された粒の小さな実を付けます。 
また、昨今の地球温暖化に伴う急激な気温上昇により、ブドウが過熟しやすい傾向にあるた
め、ドメーヌでは収穫時期が近づくと以前より頻繁に畑に足を運び、ブドウの成熟度を注意
深く観察しながら最適な収穫期を見極めています。最良のタイミングで収穫することで、理想
とするエレガントなスタイルのワインに仕上げています。セラーでは、ブドウは除梗し、低温マ
セラシオンや温度管理を行わない伝統的な手法で醸造しています。1日 2回、ピジャージュを施し、ヴィラージュは 16 ヶ月熟成（新樽比率 40%）、
プルミエクリュ以上は 18ヶ月熟成（新樽比率 100％）させています。 このように細心の注意を払い、手間暇かけて栽培、醸造することでテロワール
やヴィンテージを忠実に表現した、卓越したワインを生み出しています。     
 
■2024 ヴィンテージ情報■ 2024 年はブルゴーニュのワイン生産者にとって、例年にない難しい生育期となりました。
冬は暖かく、発芽が早まりましたが、4 月に発生した霜の影響を受け、一部の地域では潜在収量が減少しました。その
後も春から夏にかけて雨の多い不安定な天候が続き、畑では病害のプレッシャーが高まりました。生産者は例年以上
に注意深くブドウの樹を見守り、適切なタイミングで手入れを行う必要がありました。この年は度重なる天候不順に見舞
われ、ブルゴーニュ全体で大幅な収量減となりました。まさに生産者の力量が試されたヴィンテージでしたが、丹念な栽
培と醸造により、少量ながらも優れた品質のワインが生まれました。 
 
≪ワイン・アドヴォケイト 2026年 2月 27日掲載記事より抜粋≫ この 6haに及ぶ小さなドメーヌでは、10年以上前に世
代交代が行われ、先代のクロードから息子のベルトランと娘のレティシア、ジャンヌへワイン造りが継承された。デュガ家
の細部まで拘った丹念なブドウ栽培とマサルセレクションにより受け継がれてきた樹齢の古いブドウ樹という素晴らしい
財産は今も不変である。しかし、そのスタイルは僅かな変化をみせてきている。収穫の時期は従来よりも早くなり、シャプ
タリゼーション（補糖）はもはや行っておらず、新樽の使用もより控えめになった。何よりも、樽の要素がよく馴染んでいる。
フランソワ・フレール社の樽を使用しているが、以前時折見られたような樽の存在感は影を潜め、より自然に溶け込んで
いる。この年のデュガにおける生産量は、シャペル・シャンベルタンの小区画を失ったことも重なり、さらに減少した。 

（ベルトラン・デュガ 2025年 3月来日時） 
≪バーグハウンド ＃101/2026年 1月 10 日掲載記事より抜粋≫  

ベルトラン・デュガ：「2024 年は非常に厳しい年だったので、無事に収穫までたどり着けたことに、正直、驚いています。経験で言えば、私は『老人
と海』の老人のような大ベテランでもなく、かといって、もはや初心者でもありません。それでも、2024 年はこれまでの経験をはるかに超えた、私の
造り手としての人生において最も困難なヴィンテージでした。9 月 17 日～24 日に収穫し、この年の収穫量は約 70％減となりました。その結果、ラ
ヴォー・サン・ジャックは生産せず、ジュヴレ・シャンベルタン・プルミエ・クリュにブレンドすることにしました。この状況の深刻さを示すもう一つの例
がシャルムで、例年は約 5 樽生産していますが、2024 年はたったの 1 樽です。厳しい状況でしたが、嬉しいことに予想をはるかに上回る素晴らし
い品質のワインができ、大変満足しています。フレッシュで生き生きとしたクラシックなスタイルで、テロワールの個性が明瞭に表れています。私は
このヴィンテージがとても気に入っています。唯一の問題は、あまりにも生産量が少ないことです」 
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2024 Bourgogne Blanc                                               上代価格 ￥10,000（税別） 
ブルゴーニュ ブラン                                                        JAN コード: 4543190188487                  
 

限定生産の稀少な白ワイン。繊細なアロマとキリリとした酸を持つ美しく調和のとれた味わいが特徴です。 

 
【辛口/白】 品種：シャルドネ（約 10年前に植樹） 畑：ジュヴレ・シャンベルタン村レ・レ・プレッソニエの AOCブルゴ
ーニュ区画  土壌：粘土石灰質 醸造：オーク樽で約 16 ヶ月熟成、無濾過    

 

 

 

 

 

 
 
2024 Bourgogne Rouge                                              上代価格 ￥11,500（税別） 
ブルゴーニュ ルージュ                                                      JAN コード: 4543190188494                                          
 
【辛口/赤】 品種：ピノ・ノワール 100％ 畑：ジュヴレ・シャンベルタンとモレ・サン・ドニの間に位置するジュヌヴリエー
ルとシャン・フランの AC ブルゴーニュ区画 畑面積：1.5ha 平均樹齢：40～60 年 樽熟成：16 ヶ月（2～3 年使用樽）
相性料理：ジビエ、麝香の香りのある肉、リブステーキ、コクのある牛乳チーズなど 
 
★バーグハウンド 86-89 点★Outstanding（傑出したワイン）：非常にフレッシュで生き生きとしたアロマを持ち、潰した
レッドベリーや仄かな土のニュアンスが香る。滑らかさとしなやかさを兼備した見事な味わい。緻密で躍動感に溢れ、
若々しく引き締まったクリーンな余韻が続く。上質なブルゴーニュ。 
≪飲み頃：2027年以降｜＃101 2026/1/10 掲載≫ 
 
★ワイン・アドヴォケイト 87-88 点：熟したプラムやスパイス、オレンジオイルを思わせる香りが広がる。ミディアムボディ
の躍動感のある生き生きとした味わい。≪2026/2/27 掲載≫ 他誌評価：★ヴィノス 84-86 点 
 
 
 
 
 

2024 Gevrey-Chambertin                                           上代価格 ￥23,000（税別） 
ジュヴレ シャンベルタン                                         JAN コード: 4543190188500 
 
【辛口/赤】産地：ブルゴーニュ北部コート・ド・ニュイ地区ジュヴレ・シャンベルタン村（AOCジュヴレ・シャンベルタン）  
品種：ピノ・ノワール 100％ 畑：ラ・ボシエールのヴィラージュ区画を含む約 9区画 平均樹齢：50年以上  
樽熟成：16 ヶ月（新樽率 40％） 
 
★ワイン・アドヴォケイト 89-91点：カシスやスイートスパイス、リコリス、スミレのような香り。肉厚でふくよかなミディアムボ
ディの味わいで、柔らかく、親しみやすい。若いうちから楽しめる 1本。≪2026/2/27掲載≫ 
 
★バーグハウンド 89-91 点★Outstanding（傑出したワイン）：プラムや野生のブラックベリーに、鮮明な土のニュアンス
が重なる、深みと野趣を帯びた香り。瑞々しい魅力的な味わいには、生き生きとした躍動感とボリューム感があり、スケ
ールの大きさと厚みが印象的。余韻には、ほろ苦い核果の風味が広がり、徐々に若さゆえの硬さが際立ってくる。ブ
ルゴーニュと同様、このクラスのワインとしては素晴らしい出来栄え。 
≪飲み頃：2030年以降｜＃101 2026/1/10 掲載≫ 他誌評価：★ヴィノス 89-91点 
 
 
 
 
2024 Gevrey-Chambertin La Marie                                 上代価格 ￥30,000（税別） 
ジュヴレ シャンベルタン ラ マリー                                             JAN コード: 4543190188517                                                                 
 
【辛口/赤】 品種：ピノ・ノワール 100％ 畑面積：0.95ha 平均樹齢：80年以上 樽熟成：16 ヶ月（新樽率 40％）  

 
★ワイン・アドヴォケイト 89-91点：エキゾチックなスパイスやワイルドベリー、オレンジの皮の香りにスモーク香が漂う。 
ミディアム～フルボディの味わいで、重層的な広がりを見せる。通常のジュヴレ・シャンベルタンよりも力強く密度が高
いものの、このヴィンテージらしく、比較的繊細なスタイルに仕上がっている。≪2026/2/27 掲載≫ 
 
★バーグハウンド 89-91 点★Outstanding（傑出したワイン）：現時点では還元香と樽香が果実のニュアンスを覆ってい
る。味わいは、パンチの効いたミディアムボディで、見事なボリューム感と魅惑的なテクスチャーを備えている。余韻は、
かなり引き締まっていて、パウダリーな質感とともに硬さが感じられる。このクラスのワインとしては素晴らしい。 
≪飲み頃：2032年以降｜＃101 2026/1/10 掲載≫ 他誌評価：★ヴィノス 88-90点 
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2024 Gevrey-Chambertin 1er Cru                                  上代価格 ￥46,000（税別） 
ジュヴレ シャンベルタン プルミエ クリュ                                        JAN コード: 4543190188524                               
 
2024年のジュヴレ・シャンベルタン・プルミエ・クリュには、ラヴォー・サン・ジャックの区画のブドウがブレンドされています。 
 
【辛口/赤】 品種：ピノ・ノワール 100％ 畑：クレピヨ、ペリエール、ラヴォー・サン・ジャック  
樽熟成：18 ヶ月（新樽率 100%） 相性料理：ブーダン・ノワール（血入りのソーセージ）   
提供温度：15～16℃ 2024VT生産量：2.5 樽 
 
★ワイン・アドヴォケイト 92-94 点：この年は、収量が極めて少なかったため、ラヴォー・サン・ジャックの区画のブドウも
含まれている。グラスの中で、ワイルドベリーやエキゾチックなスパイス、シャクヤク、スミレのニュアンスが徐々に現れる。
ミディアム～フルボディの味わいは、しなやかで洗練されており、パウダリーできめ細やかなタンニンと生き生きとした
酸が長い余韻を生む。≪2026/2/27 掲載≫ 
 
★バーグハウンド 91-93点★Outstanding（傑出したワイン）：デュガ史上、初めてとなるラヴォーを加えたジュヴレ・シャ
ンベルタン・プルミエ・クリュ。心地よい果実香を伴う涼やかで軽やかな香り。ワイルドレッドベリーの香りに土や森の下
草を思わせるニュアンスが重なる。しなやかで濃厚な魅力的な味わいだが、特に密度が高いというわけではない。余韻は、驚くほど力強く、シリア
スで引き締まっていて、輪郭のはっきりとしたミネラル感が印象的。やや厳格なスタイルのこのワインは、非常に素晴らしく、しっかりと抑制のきいた
スタイルに仕上がっている。≪飲み頃：2034 年以降｜＃101 2026/1/10 掲載≫ 他誌評価：★ヴィノス 91-93点 
 
 

2024 Charmes-Chambertin Grand Cru                              上代価格 ￥115,000（税別） 
シャルム シャンベルタン グラン クリュ                                          JAN コード: 4543190188531                               
 
【辛口/赤】 品種：ピノ・ノワール 100％ 樹齢：40年以上 畑面積：0.33ha 樽熟成：18 ヶ月（新樽率 100%） 
相性料理：炭火で炙った鳩肉などのジビエ 提供温度：酒齢の若いうちは 12～14℃（熟成させたものは 15～16℃） 
2024VT生産量：1樽 
 
★バーグハウンド 92-95 点：主体となるレッドベリーやスパイス、非常に繊細な土の香りを優しい樽香が引き立てる。美
しいテクスチャーを備えた洗練された味わい。はっきりとした輪郭に加えて、底支えする緊張感があり、仄かに石のよう
なニュアンスを帯びた若々しく引き締まった後味が長く美しい余韻を生む。凝縮感がありながらも、シャルムらしいフィネ
スを備えたワイン。≪飲み頃：2034年以降｜＃101 2026/1/10掲載≫  
 
★ワイン・アドヴォケイト 92-94 点：しっかりとしたストラクチャーを備えた凝縮感のあるワインで、エキゾチックなスパイス
や黒系果実、新樽由来のクリーミーなニュアンスが香る。パウダリーなタンニンを軸としたミディアム～フルボディの味わい。≪2026/2/27 掲載≫ 
他誌評価：★ヴィノス 91-93点 
 

2024 Griotte-Chambertin Grand Cru                                上代価格 ￥158,000（税別） 
グリオット シャンベルタン グラン クリュ                                          JAN コード: 4543190188548                              
 
【辛口/赤】 品種：ピノ・ノワール 100％ 樹齢：45年以上 畑面積：0.16ha 樽熟成：18 ヶ月（新樽率 100%） 
相性料理：ジビエのグリル、仔羊肉のロースト、鶏肉のシャンベルタン煮込み、熟成鴨肉のローストなど 
提供温度：酒齢の若いうちは 12～14℃（熟成させたものは 15～16℃） 2024VT生産量：1樽 
 
★バーグハウンド 93-95 点★Don't miss!（見逃せない一本）：スパイシーでフローラルなニュアンスが際立つ芳醇なノ
ーズ。赤スグリやカシス、スミレ、バラの花びらの香りにごくわずかに土の香りが漂う。緻密かつ繊細な味わいで、やや
厚みがあり、ミネラル感を湛えている。やや引き締まった後味は、バランスが良く、余韻は驚くほど長い。非常にクラシッ
クなスタイルのワインで、長期熟成させることで、その真価が存分に発揮されるだろう。 
≪飲み頃：2036年以降｜＃101 2026/1/10 掲載≫  
 
★ワイン・アドヴォケイト 92-94点：黒系果実やお香、リコリスの香りが広がる。ミディアム～フルボディの鮮やかで生き生
きとした味わい。果実の美しい核とパウダリーなタンニンを備え、染み入るような余韻がどこまでも続く。 
≪2026/2/27掲載≫ 他誌評価：★ヴィノス 91-93点 
 
 

Eau de Vie de Marc Assemblage 2009/2010/2015 【700ml】         上代価格 ￥38,000（税別）          

オー ド ヴィ ド マール アッサンブラージュ 2009/2010/2015                   JAN コード: 4543190172554 
                                                                          
マールとは、ブドウの搾りかすを意味し、ブドウの房や発酵終了後の醪（もろみ）を圧搾した後の果皮・種などを発酵・
蒸留して造るブランデーをマールと呼びます。デュガのマールは、華やかさと繊細なフィネスを兼ね添えた極上のマ
ールで生産量が少ないため、ごく限られた数量しか入荷しません。2009年、2010 年、2015年の異なるヴィンテージ
をブレンドすることで複雑性に富んだ深みのある味わいに仕上がっています。ボトルは、蝋キャップで、ラベルは手作
業で貼られています。 
 
【辛口/蒸留酒】 産地：ブルゴーニュ北部コート・ド・ニュイ地区 アルコール: 39％                           
醸造：ブドウの搾りかす（果皮や果梗、種）を一定期間密封した容器で寝かせた後、蒸留し、新樽で熟成。 
 
相性料理：エポワスなどのウォッシュタイプのチーズ、ショコラの葉とカルダモンのアイスクリーム、リンゴやバナナ等の
フルーツやピーカンナッツを使った食後のデザートともよく合います。 保存方法：直射日光を避ければ 1年以上の
常温保存が可能です。開栓後も殆ど風味が変わらないため、飲みたい時に少しずつ、長くお楽しみいただけます。 


