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Pierre Girardin 
ピエール ジラルダン 

コート ド ボーヌのワイン界で今、最も話題をさらう期待の新星 
 
齢 21にしてコート・ド・ボーヌのワイン界に一大センセーションを巻き起こしたピエール・ジラルダン。 
彼は、ボーヌの新人ワインメーカーで彼ほど話題をさらった醸造家は殆どいないと言われるほどの実力
の持ち主で、2017年のファーストリリース以来、期待の新星として注目を集めています。 ブルゴーニュの
有力生産者、ヴァンサン・ジラルダンを父に持ち、2011年に父がワイナリーを売却した後に譲り受けた最
良の区画と、父が構築してきたブドウ栽培者とのコネクションを強みにポートフォリオを拡充してきました。
現在、自社畑のワインに加えてネゴシアン事業も展開し、モンラッシェやシャンベルタン、コルトン・シャル
ルマーニュなどを含む豊富なラインナップを取り揃えています。 
彼の成功には、彼自身の才能はさることながら、幼い頃からセラーで父のワイン造りを見て育ってきたこと
が大きく影響しています。父の影響を受けながらも自分のスタイルを早くから確立してきた彼が目指すの
は、テロワールの個性を表現したワインを造ること。そのため、畑では完全な有機栽培を取り入れ、熟成
過程では樽が主張し過ぎないよう、フランソワ・フレール社に特注で依頼した 456L容量の大樽を使用す
るなど様々な工夫をしています。その結果生み出されるピュアな果実味、生き生きとした酸、ミネラルを特
徴としたワインは、多くのブルゴーニュワイン愛好家を惹きつけてやみません。 
 
≪ワインアドヴォケート/2020年 2月 14 日掲載記事より抜粋≫  
ピエール・ヴァンサンの体内には、間違いなくワイン造りの名手としての血が流れている。ピエールがワイン造りを始めたのは
15 の時で、当時のワインはネゴシアンに売却していたものの、それ以来、長い年月をかけてワイン造りへの情熱を育んできた。
父のアドバイスとコネクションが、ピエールが信奉するワイン造りの美学を確立する一助となったのは確かだが、ピエールのス
タイルは、父ヴァンサンが従来手掛けてきたリッチでオーキーなスタイルとは全く異なるものだ。 
 
ピエール・ヴァンサンの白ワインは、よりキメ細やかで還元的な要素があり、赤ワインは、繊細で生き生きとした果実味を主体と
する。コート・ド・ニュイのワインに関しては、抽出を最小限に抑え、果梗を多く残す醸造手法をとっている。新樽の比率は、年
を追うごとに控えめにし、そのために古樽をドメーヌ内に備蓄しているとピエールは言う。 
 
■テクニカル情報■ ドメーヌ所在地：コート・ド・ボーヌ地区ムルソー村 畑面積：約 4.5ha 栽培：有機栽培。現在、認証取
得を目指す。醸造：手摘みで収穫。白ワインは、空気圧式圧搾機で圧搾した後、自然酵母で発酵。澱とともに 456Lの大樽で
熟成させ、バトナージュは最小限にとどめる。赤ワインは、優しく圧搾し、必要な場合にのみピジャージュを行う。 
 
 
■2021 ヴィンテージ情報■ この年は、フランス全土を覆った寒波により、生産者にとってチャレンジの年となりました。霜の影響を受けた厳し
い春が過ぎ、開花時期を迎える頃は暖かく乾燥し、理想的な気象条件下で受粉、結実を迎えました。6月上旬まで気温が高かったため、生育
が進み、4 月、5 月の遅れを取り戻すことがでました。しかしながら、6 月末から 8 月にかけて雨が多かったため、生産者たちは、畑でブドウの
生長を見守りながら病害対策を行わなければなりませんでした。8 月中旬には乾燥した気候が続き、ブドウは美しく色付いていきました。ブル
ゴーニュでは 9月中旬頃に収穫がスタートしました。2021年は、高めの酸とフレッシュ感を備えたスタイルに仕上がっています。 
 
■2022 ヴィンテージ情報■ 春霜による大きな被害を受け、歴史的な低収量を記録した前年と比べて、2022 年は量、質ともに素晴らしいヴィ
ンテージとなりました。4 月初旬に数回、霜が降りたものの、以降は気温が上がり、ブドウの樹の成長が早まりました。開花は、例年より早く、5
月下旬に始まり、全体的に良好な結実がみられました。その後は乾燥した日が続きましたが、6月中旬にまとまった雨が降り、水不足を補うこと
ができました。8 月は暑く乾燥していましたが、ブドウは順調に成熟し、中旬から収穫が始まりました。美しいバランスと凝縮感を備えたブドウが
収穫でき、偉大なヴィンテージになることが期待されています。 
 
■2024ヴィンテージ情報■ 2024年はブルゴーニュのワイン生産者にとって、例年にない難しい生育期となりました。冬は暖かく、発芽が早ま
りましたが、4 月に発生した霜の影響を受け、一部の地域では潜在収量が減少しました。その後も春から夏にかけて雨の多い不安定な天候が
続き、畑では病害のプレッシャーが高まりました。生産者は例年以上に注意深くブドウの樹を見守り、適切なタイミングで手入れを行う必要が
ありました。この年は度重なる天候不順に見舞われ、ブルゴーニュ全体で大幅な収量減となりました。まさに生産者の力量が試されたヴィンテ
ージでしたが、丹念な栽培と醸造により、少量ながらも優れた品質のワインが生産されました。 
 
 

2024 Meursault Le Cromin                                      上代価格 ※オープン 
ムルソー ル クロマン                                                           JAN コード: 4543190188241 
 

【辛口/白】 産地：コート・ド・ボーヌ地区ムルソー村北部（AOCムルソー）品種：シャルドネ 100％ 

Alc. :12％前後 土壌：粘土石灰質 醸造：11 ヶ月樽（新樽率 100％）で熟成させた後、5 ヶ月ステンレスタン

クで熟成  

 

■コメント■ 生き生きとしたアロマを持ち、柑橘類の風味が口中に豊かに広がる。ミネラル感を伴う力強い

後味が印象的。飲み頃：収穫年から 3～6年 
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2022 Meursault En Luraule                                   上代価格 ￥29,500 (税別) 
ムルソー アン リュロール                                               JAN コード: 4543190181242（2022VT） 

2024 Meursault En Luraule                                   上代価格 ￥33,000 (税別) 
ムルソー アン リュロール                                               JAN コード: 4543190188234（2024VT） 

 

【辛口/白】 産地：コート・ド・ボーヌ地区ムルソー村 畑：ムルソー村北部、プルミエ・クリュのグット・ドール

に隣接する区画（AOCムルソー） 品種：シャルドネ 100％ Alc. :12％前後 土壌：粘土石灰質、泥灰土  
醸造：11 ヶ月樽熟成（新樽率 50％以上）させた後、ステンレスタンクで 5 ヶ月熟成  
 
■コメント■ レモンやライムのフレッシュなアロマが香る。はっきりとした輪郭を持つキレのある味わいで、
繊細なミネラル感が後味に広がる。飲み頃：収穫年から 5～8年 
 
 
 

2021 Vosne-Romanée                                                上代価格 ￥28,000 (税別) 
ヴォーヌ ロマネ                                            JAN コード: 4543190185356（2021VT） 

2022 Vosne-Romanée                                                上代価格 ￥33,000 (税別) 
ヴォーヌ ロマネ                                            JAN コード: 4543190188258（2022VT） 

                                                
【辛口/赤】 産地：コート・ド・ニュイ地区ヴォーヌ・ロマネ村 畑：ダモード、クロワ・ブランシュの区画。丘の
上及び麓にある複数区画のブレンド（AOCヴォーヌ・ロマネ） 品種：ピノ・ノワール 100％ Alc. :13％前後 
土壌：赤みを帯びた粘土石灰質 
醸造：12 ヶ月樽熟成（新樽率 30％）させた後、ステンレスタンクで 2 ヶ月熟成。無清澄・無濾過 
 
■コメント■ 輝きのある赤色。フランボワーズやブラックベリーのニュアンスが香る華やかなノーズ。 
滑らかな口当たりで、エレガントな余韻が印象的。飲み頃：収穫年から 6～10年 

 

 

 

2021 Vosne-Romanée Les Hauts Beaumonts                        上代価格 ￥32,000 (税別) 
ヴォーヌ ロマネ レ オー ボーモン                                   JAN コード: 4543190185363 
 
【辛口/赤】 産地：コート・ド・ニュイ地区ヴォーヌ・ロマネ村 畑：丘の上方に位置する区画（AOC ヴォーヌ・
ロマネ） 品種：ピノ・ノワール 100％ Alc. :12.5％ 土壌：石灰岩と小石が混じる土壌  
醸造：10 ヶ月樽熟成（新樽率 50％）させた後、ステンレスタンクで 5 ヶ月熟成。 
無清澄・無濾過 
 
■コメント■ スミレやラベンダーの心地よいアロマをまとったピュアな果実味。 
口中で綺麗なミネラル感と力強い花のニュアンスが美しい調和を見せる。飲み頃：収穫年から 6～12年 
 

 

 

2021 Pommard 1er Cru Les Rugiens-Bas                            上代価格 ￥36,000 (税別) 
ポマール プルミエ クリュ レ リュジアン バ                            JAN コード: 4543190186643 
 
【辛口/赤】 産地：コート・ド・ボーヌ地区ポマール村 畑：レ・リュジアン・バ（AOCポマール・プルミエ・クリュ）。
ポマール村南部、プルミエ・クリュのエプノの反対側に位置する区画 品種：ピノ・ノワール 100％ Alc. :13％ 
土壌：粘土石灰質、鉄分を含む赤色の土壌 醸造：9 ヶ月樽熟成（新樽率 40％）させた後、ステンレスタンク
で 4 ヶ月熟成。無清澄・無濾過 
 
■コメント■ カシスやブラックチェリーなどの黒系果実のアロマが香る。飲み始めは、ややスパイシーだが、
徐々に花々のニュアンスが表れ、フレッシュ感を湛えた果実味が広がる。複雑でエレガントな味わい。 
飲み頃：収穫年から 8～14年 
 
★ヴィノス 92 点：ラズベリーやワイルドストロベリー、ルイボスを思わせる力強く、明瞭なアロマを持つ。暖かい年にみられるような芳醇なアロマ
を持ち、思わずグルナッシュと間違えてしまいそうだ。口に含むと瑞々しく、バランスの良い味わいが広がり、よく熟した躍動感のある果実味に
白コショウやタイムのニュアンスが重なる。エレガントな余韻。酒齢が若いうちから楽しめる。≪飲み頃：2026–2038年｜2025/9 掲載≫ 
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2021 Vosne-Romanée Aux Champs Perdrix                          上代価格 ￥46,000 (税別) 
ヴォーヌ ロマネ オー シャン ペルドリ                                   JAN コード: 4543190186698 
 
【辛口/赤】 産地：コート・ド・ニュイ地区ヴォーヌ・ロマネ村 畑：レ・シャン・ペルドリ（AOC ヴォーヌ・ロマネ）。
ラ・ターシュの上に位置するヴィラージュ区画 品種：ピノ・ノワール 100％ Alc. :13％ 土壌：石灰質、小石
の多い土壌 醸造：10 ヶ月樽熟成（新樽率 60％）させた後、ステンレスタンクで 2 ヶ月熟成。無清澄・無濾過 
 
■コメント■ バラの花を思わせるフローラルなニュアンスが香る。ミネラルに富んだフレッシュな味わい。 
飲み頃：収穫年から 10～15年 
 

 

 

2021 Vosne-Romanée 1er Cru Les Beaumonts                      上代価格 ￥46,000 (税別) 
ヴォーヌ ロマネ プルミエ クリュ レ ボーモン                              JAN コード: 4543190186681 
 
【辛口/赤】 産地：コート・ド・ニュイ地区ヴォーヌ・ロマネ村 畑：レ・ボーモン（AOC ヴォーヌ・ロマネ・プルミ
エ・クリュ） 品種：ピノ・ノワール 100％ Alc. :12.5％ 土壌：粘土石灰質、泥灰土  
醸造：12 ヶ月樽熟成（新樽率 50％）させた後、ステンレスタンクで 3 ヶ月熟成。無清澄・無濾過 
 
■コメント■ 白コショウやブラックベリーを思わせる芳醇なアロマと豊かな果実味を備えたワイン。ミネラル
感を湛えた瑞々しく、力強い味わい。飲み頃：収穫年から 10～14年 
 
 
 

2021 Vosne-Romanée 1er Cru Les Suchots                         上代価格 ￥69,000 (税別) 
ヴォーヌ ロマネ プルミエ クリュ レ スショ                               JAN コード: 4543190185370 
 
【辛口/赤】 産地：コート・ド・ニュイ地区ヴォーヌ・ロマネ村 畑：レ・スショ（AOC ヴォーヌ・ロマネ・プルミエ・
クリュ） 品種：ピノ・ノワール 100％ Alc. :12.5％  土壌：粘土石灰質 醸造：12 ヶ月樽熟成（新樽率
100％）させた後、ステンレスタンクで 3 ヶ月熟成。無清澄・無濾過 
 
■コメント■ コショウや新鮮なミントが香る深みのあるアロマ。滑らかなタンニンとスミレのニュアンスが、この
ワインの力強さとエレガントさを際立たせている。美しく長い余韻。飲み頃：収穫年から 10～20年 
 
 


