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Hubert de Boüard 
ユベール ド ブアール 

シャトー・アンジェリュスの当主が手掛ける革新的なシングル・ヴァライエタル・シリーズ 
 

2012 年にサン・テミリオン・プルミエ・グラン・クリュ・クラッセ A に格付けされたシャトー・アンジェリュス（2022 年にサンテ
ミリオン格付けから撤退）の当主であり、ワインコンサルタントとして国際的に活躍する天才醸造家ユベール・ド・ブアー
ルがラランド・ド・ポムロールの近くに新たに土地を購入して造る革新的なシングル・ヴァライエタル・シリーズ。ボルドー
のテロワールが育む単一品種のピュアな表現とバリエーションを追求することをコンセプトとするこのプロジェクトのため
にユベールは、自らのファミリー・エステートであるシャトー・ラ・フルール・ド・ブアールから 2～3マイルほど離れた場所
に新しいワイナリーを設立しました。 
 
2016 年を初回ヴィンテージとするシャルドネとソーヴィニヨン・ブランに加え、現在はセミヨン、メルロ、カベルネ・ソーヴ
ィニヨン、カベルネ・フラン、ピノ・ノワールを栽培。畑面積は一品種につき 2ha 程で、最も面積の広いメルロの畑は 6ha
に及びます。ブドウが最も理想的な熟れ具合に達した頃合いを見計らって区画ごとに収穫し、果実本来のアロマを守
るため、不活性ガスを満たした圧搾機で速やかに圧搾します。ユベール・ド・ブアールの才能溢れる醸造チームが目
指すのは、シンプルにそれぞれの品種が持つ最良の表現であり、個々の品種の持つピュアでアロマティックな果実味、

重厚さ、樽との調和（一部）を引き出し、全体的にバランスのとれた味わいに仕上げています。 
 
エチケットに描かれているのは、ユベールが 7歳の誕生日に父から与えられた剪定バサミで、ヴィニュロンとしての全
キャリアを通してユベールがいつも身に着けてきたものです。栽培家ユベール・ド・ブアールのシンボルであると共に、
高品質なワインを作る上で剪定が重要な鍵を握るということを暗示しています。重量感のあるブルゴーニュ・ボトルは、
ボルドーの定番品種のみに留まらない高品質ワインへの全く新しいアプローチというコンセプトを強調しています。ユ
ベール・ド・ブアール直筆のサインが全てのボトルラベルに印字されています。 
 
 
 

2020 Hubert de Boüard Sauvignon Blanc (AOC Bordeaux)   上代価格 ￥3,600（税抜） 
ユベール ド ブアール ソーヴィニヨン ブラン （AOCボルドー）                            JAN : 4543190164160                                                                      
 
■テクニカル情報■ 品種：ソーヴィニヨン・ブラン 100％ 畑面積：2ha 平均樹齢：25年 土壌：粘土・石灰岩質 醸造：不活性ガ
スを満たした圧搾機で速やかに圧搾し 48時間デブルバージュし冷却。天然酵母で自然発酵させ、15日間果皮浸漬。フレンチオ
ーク樽を使用し、18度以下でマロラクティック発酵。アカシア材 1/3、フレンチオーク材 2/3で樽熟成（醸造期間：計 11 ヶ月）。   
年間生産量：10,000本 
 
 
★ジェームス・サックリング 91点：カスタードやバニラ、杏仁、洋ナシ、レモングラス、レモンクリームを思わせる心地よいアロマ。クリ
ーミーなミディアム～フルボディの味わいで、トースト香を纏った持続性の長い余韻が印象的。≪2023/5/14 掲載≫  
 
★ヴィノス 85-87点：トロピカルフルーツのアロマに富み、桃やメロン、仄かなアプリコットのニュアンスが香る。桃やグレープフルー
ツの風味と穏やかな酸のバランスが良い。≪2021/4掲載≫ 
  
 
 
 

2020 Hubert de Boüard Sémillon (AOC Bordeaux)            上代価格 ￥3,600（税抜） 
ユベール ド ブアール セミヨン （AOCボルドー）                                        JAN : 4543190181754 

                  
■テクニカル情報■ 品種：セミヨン 100％ 畑面積：1.5ha 平均樹齢：25年 土壌：粘土・石灰岩質 醸造：不活性ガスを満たした
圧搾機で速やかに圧搾し48時間デブルバージュし冷却。天然酵母で自然発酵させ、15日間果皮浸漬。フレンチオーク樽を使用
し、18度以下でマロラクティック発酵。アカシア材 1/3、フレンチオーク材 2/3で樽熟成（醸造期間：計 11 ヶ月）。 
年間生産量：6400本 
 
★ジェームス・サックリング 92点：ヨーグルトやナッツ、スギ、桃、マンゴーの種、蝋ワックスをかけたレモンを思わせるアロマが漂う。
ミディアム～フルボディでクリーミーながらもフレッシュ感がある。トースト香やスパイス、トロピカルな風味に塩味を感じる。今飲んで
も、少し熟成させても美味しく味わえる。≪2023/5/14掲載≫  
 
★ヴィノス 87-89点：2020年のセミヨンは、ユベール・ド・ブアールのヴァラエタル・シリーズの中でも最も芳醇なアロマを持ち、メロ
ンや桃、スイカズラを思わせる心地よいニュアンスが香る。品種の特徴がしっかりと表現されている。バランスの良い口当たりで、微
かにハチミツのアロマが漂い、マンゴーや桃の風味が軽快かつ円やかな余韻を生む。 
≪飲み頃：2022-2025年｜2021/4掲載≫ 
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2019・2020 Hubert de Boüard Chardonnay (Vin de Pays d’l Atlantique)  
ユベール ド ブアール シャルドネ （ヴァン ド ペイ ド ラトランティック）            上代価格 ￥4,900（税抜） 

  JAN : 4543190164184 
■テクニカル情報■ 品種：シャルドネ 100％ 畑面積：3.45ha 平均樹齢：5年 土壌：鉄を含む砂岩の上に砂状の粘土が連なる  
醸造：不活性ガスを満たした圧搾機で速やかに圧搾し、48時間デブルバージュし冷却。天然酵母で自然発酵させ、15日間果皮
浸漬。フレンチオーク樽を使用し、18度以下でマロラクティック発酵。容量 400Lのキャスクで熟成（醸造期間：計 11 ヶ月）。        
年間生産量：12,000～15,000本 
 
2019VT★パーカーポイント 90-92点：ハチミツをかけた白桃、スパイスのきいたリンゴ、洋ナシのアロマにマジパンやパイ生地のニ
ュアンスがふわりと漂う非常に繊細な香り。リンゴや核果の豊かな風味が広がるミディアムボディで、シルクのように滑らかなテクス
チャー、フレッシュさが広がり、スパイシーさを伴う後味が長く続く。シャルドネは ACボルドーで認められていないため、区分はヴァ
ン ド ペイ ド ラトランティックだが、味わいはシリアスで傑出している。≪2020/6/18 掲載≫ 
 
2019VT★ジェームス・サックリング 90点：調理したリンゴ、クリーム、微かなヨーグルトのアロマが香る。ミディアム〜フルボディ。心
地よい後味が広がる。≪2022/2/20≫ 2019VT他誌評価：★ヴィノス 90点 
 
2020VT★パーカーポイント 90-92点：フレッシュなゴールデンデリシャス・アップルや熟した洋ナシの濃厚なアロマが香り立ち、次第に焼きた
てのパンやオールスパイス、ミカンの皮のアロマを帯びていく。ミディアム～フルボディで、スパイスの効いたリンゴの風味が口中を満たし、サテ
ンのような質感とともに生き生きとした酸が広がる。風味豊かな長い余韻を持つ。素晴らしい！≪2021/7/1掲載≫ 
2020VT他誌評価：★ジェームス・サックリング 91点 ★ヴィノス 88-90点 
 

2019・2020 Hubert de Boüard Rosé (Vin de Pays d’l Atlantique) 
ユベール ド ブアール ロゼ （ヴァン ド ペイ ド ラトランティック）        【2019VT】  上代価格 ￥3,000（税抜）   
                                                       【2020VT】  上代価格 ￥3,300（税抜）                                          

JAN : 4543190164191(2019VT), 4543190177092(2020VT) 
■テクニカル情報■ 品種：シラー、グルナッシュ 畑面積：1.5ha 土壌：粘土・石灰岩質 醸造：直接圧搾法を採用。極力酸化を
避け、低温で発酵し、澱と共に寝かせて瓶詰。 年間生産量：2,200本 
 
 
2019VT★ジェームス・サックリング 91点：スライスしたレモンやフレッシュなイチゴを思わせる鮮やかなアロマが香るミディアムボデ
ィ。引き締まった爽やかな飲み心地。≪2022/2/20 掲載≫ 
 
2020VT★ジェームス・サックリング 91点：スライスしたイチゴとレモンの皮のアロマが香る快活なロゼ。生き生きとした果実味やしっ
かりとしたテクスチャーに加えて、絶妙な緊張感を持つ爽やかなミディアムボディ。≪2023/5/14 掲載≫ 
 
2020VT★ヴィノス 86-88点：軽やかで、大地のようなアロマを持ち、時間とともに甲殻類を想わせるような仄かなミネラルの香りが
露わになっていく。フレッシュかつバランスのとれた味わいで、サワーレモン、ローズウォーター、アプリコットのニュアンスが広がる。
素晴らしいロゼ。≪飲み頃：2022—2024年｜2021/4掲載≫ 
 
 
2018 Hubert de Boüard Merlot (AOC Bordeaux)                上代価格 ￥3,300（税抜） 
ユベール ド ブアール メルロ （AOCボルドー）                                JAN : 4543190164139 
 
■テクニカル情報■ 品種：メルロ 100％ 畑面積：6ha 土壌：砂状の粘土に屑鉄や岩滓が混合 醸造：6 日間果皮浸漬させた後、
26-28℃でアルコール発酵（天然酵母で自然発酵）。新樽率 1/3で木樽熟成。 年間生産量：36,000本 
 
★ジェームス・サックリング 90 点：焼いたプラムやブラックオリーブ、ダークチョコレート、ドライオイスター、マッシュルームの香り。
ジューシーなミディアムボディの味わい。少し軽やかな印象だが、傑出した味わい。今飲んでも良いが、熟成させても美味しく味わ
えるだろう。≪2021/3/3≫ 
 
★パーカーポイント 87-89点：中程度から濃いガーネットパープル色。焼いたプラム、ブラックベリーパイ、潰した黒胡椒のアロマ
に掘り起こした土、落ち葉、シャルキュトリのような大地や肉を連想させるニュアンスがグラスから漂う。柔らかく、フレッシュ感を湛え
たミディアムボディ。瑞々しい果実味があり、大地を思わせる後味が印象的。≪2019/4/24掲載≫ 
他誌評価：★ヴィノス 85点 
 
 

2018・2020 Hubert de Boüard Cabernet Franc (AOC Bordeaux) 
ユベール ド ブアール カベルネ フラン （AOCボルドー）                    上代価格 ￥3,300（税抜） 

                                                                    JAN: 4543190164153 
 
■テクニカル情報■ 品種：カベルネ・フラン 100％ 畑面積：2ha 土壌：粘土・石灰岩質 醸造：6日間果皮浸漬させた後、
26-28℃でアルコール発酵（天然酵母で自然発酵）。新樽率 1/3で木樽熟成 年間生産量：9,000本 
 
2018VT★ジェームス・サックリング 89-90点：フレッシュなハーブ、ダークベリーのアロマを持つカベルネフランの特徴が表現され
たワイン。生き生きとした果実味を湛えたミディアムボディ。親しみやすい心地よい味わい。≪2019/4/11≫ 
2018VT他誌評価：★パーカーポイント 88-90点 他誌評価：★ヴィノス 89-91点 
 
2020VT★ジェームス・サックリング 91-92点：ブラックベリーやブラックチェリーのアロマにチョコレートのニュアンスが香る、しっかり
としたスタイルの赤。ミディアムボディ。熟した上質なタンニンが心地よさをもたらす。非常によくできたワイン。 
≪2021/5/27掲載≫ 2020VT他誌評価：★パーカーポイント 88-90点 ★ヴィノス 89点  


