
株式会社ミレジム 担当：    TEL: 03-3233-3801 / FAX: 03-3295-5619 

ご予約受付中！ 

2021 Beaujolais Villages Nouveau  
Domaine de la Madone 

2021 ボージョレ ヴィラージュ ヌーヴォー / ドメーヌ ド ラ マドンヌ 

 

 

 

 

 
ドメーヌ・ド・ラ・マドンヌはクリュ・ボージョレをも凌ぐといわれるペレオン村を代表する
自然派の造り手です。現当主ブルーノ・ベレールは、減農薬農法を用いた自然派で、
グランクリュに匹敵する品質の高い葡萄畑を守り続けています。これまでのヌーヴォー
のイメージを一新する力強い味わいと奥深さは、世界中で高い評価を受けています。 
 
≪ワイン・アドヴォケート196号≫長期熟成に強いという特色を持つマドンヌのワイン。 
その格別なワインは、作り手の品質へ拘りの強さとル・ペレオンの勾配の険しいブドウ
畑の卓越したテロワールを証明するものである。 
 
ワインスペクテーター誌 ヌーヴォー史上最高得点 88 点を獲得！(2009 年ヴィンテージ：第 1 位） 
ワインスペクテーター誌 2005・2009・2014・2016 年：1 位 / 2008・2018・2019 年：2 位 / 2011・2013 年：3 位 /2017 年：4 位！ 
ワイン・アドヴォケート誌、ウォール・ストリート・ジャーナル誌でも高い評価を受けています。 
 
□ 平均樹齢：35 年（1880 年代に植えられた樹齢 120 年以上の区画もあり）  
□ 平均収量：30～35ｈｌ/ha（樹齢 100 年以上の古樹は 10～20hl/ha 程の低収量）  
□ 栽培：リュット・レゾネ方式（減農薬農法）を採用 / 3ha 程の区画でビオディナミ農法を実施しています。 
□ 醸造：10～14 日間の長期マセラシオンで香味成分をしっかりと抽出。天然酵母のみを使用し自然発酵。 

※マセラシオン・カルボニックの手法はとらず、長期熟成型のブルゴーニュワインとほぼ同様の醸造方法です。 

 
■ 2021 年ヴィンテージ・レポート：当主ブルーノ・ベレールより ■＜2021 年 7 月現地情報＞  

4 月末に霜の被害を受け、収穫量の 30％を失いました。被害が多かったの
は、斜面の中腹に位置する、早い時期に剪定が行われた畑でした。5 月、6
月は、日照量に恵まれましたが（非常に暑い日が 2 週間続きました）、嵐を
伴う雨が多く降りました。また、雹も降り、被害を受けた実はすでに落果して
いました。 
雨と太陽の恵みだけなく、畑を丹念に手入れしたことで、ブドウは例年より素
晴らしい成長をみせています。雨に見舞われても、極めて水はけの良い土
壌と急斜面という好条件により、ブドウは健全な生育を維持しています。実
は小さく、収量が少なくなることが予想されますが、我々はこのヴィンテージ
に自信があります。収穫は、9 月 20 日頃を予定しており、例年通り、ブドウが
美味しく育つまで待ちたいと思います。 

 
 

    
 
予約受注締切日：2021 年 9 月 1(水) ＊全サイズ予約販売のみとなります、ご注意ください。 

 

御名前：                            様  御連絡先：                            

御注文数：750ml            本（       C/S） 1500ml           本   3000ml           本 

納品日：     月    日（   ）曜日    時着希望 

*お届けは解禁日の前々日 11 月 16 日（火）からとなります。（ ご販売は解禁日以降でお願い致します ） 

解禁日 11 月 18 日（木） 

 

3000ml 希望小売価格 

￥16,000(税別) 
JAN コード：4543190906791 

入数 1 本 

1500ml 希望小売価格 

￥6,500(税別) 
JAN コード：4543190906784 

入数 6 本 

750ml 希望小売価格 

￥3,000(税別) 
JAN コード：4543190906777 

入数 12 本 

 

お申し込み書 


